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FRUTA DE ESTACION (350 gr.)

Mosaico de frutas acompanada de yogurt, granola, amaranto y
miel. *(Cambios solo en fruta base: Melon, papaya, pldtano y pifia. NO se
considera base: Fresa, manzana y kiwi.) *

TAZON DE FRUTA (200 gr.)

Combinacion de fruta fresca: papaya, melén manzana y platano
servida con yogurth, granola, amaranto y miel.

CHILAQUILES JOY (507 kcal.)

Rojos o verdes, acompaiiados de frijoles refritos. Pidelos con huevo
por $26 mas (dos piezas) o pollo (100 gr.) por $45 mas.

HOT CAKE

3 piezas de hotcakes decorados con fresa, acompanados con una
porcion de mantequilla y lechera.

MACHACA A LA MEXICANA (25 gr.)

Machaca de res, guisada con verdura a la mexicana, acompanada
con frijoles refritos, decorados con queso fresco.

HUEVOS EN CALDILLO (200 gr.)

3 piezas de huevo revuelto ahogados en salsa roja.

Huevos al gusto

REVUELTOS (665 kcal.) 2 piezas de huevo

Preparados con 2 ingredientes de tu eleccion: jamon (30 gr.),
tocino (30 gr.), salsa bandera (50 gr.), chorizo (30 gr.), salchicha
(1 pza.), champinones (20 gr.), papa (40 gr.), chile verde (10 gr.),
espinaca (15 gr.), queso (25 gr.). Acompanados de chilaquiles y
frijoles refritos.

RANCHEROS (573 kcal.) 2 piezas de huevo

Servidos en tortilla frita y banados en salsa roja, acompanados de
chilaquiles y frijoles refritos.

CAMPIRANOS (773 kcal.) 2 piezas de huevo

Revueltos con machaca (15 gr.), acompanado de chilaquiles y frijo-
les refritos.

$98

$80

$115

$98

$121

$105

$115

$115

$145




Omelettes

VEGETARIANO (723 kcal.) 2 piezas de huevo $133
Relleno de champinones (30 gr.), espinaca (30 gr.), queso panela

(50 gr.), servido con chilaquiles rojos o verdes y frijoles refritos.
JOY (895 kcal.) 2 piezas de huevo $128

Relleno de carnes frias, jamon (30 gr.), salami (20 gr.), tocino (30
gr.), y peperoni (20 gr.), con queso gouda (25 gr.). Acompanado de
chilaquiles rojos o verdes y frijoles refritos.

Extras: $20 Champifiones (40 gr.) | $45 Machaca (15 gr.) | $45 Pollo (100 gr.)

L.os Especiales

MARTES

PUNTAS RANCHERAS $127
100 gr de arrachera, guisado con jitomate, chile serrano, cebolla,

acompanado de frijoles refritos y un toque de chilaquiles.

JUEVES

RAJAS POBLANAS CON POLLO $150
100 gr de pollo, chile poblano, y elote, en salsa cremosa con una

pisca de orégano, acompanado de frijoles refritos y un toque de

chilaquiles.

DOMINGO

CHICHARRON EN SALSA VERDE O ROJA $127
120 gr de chicharrén con salsa a su eleccion (verde o roja), acom-

panados de frijoles refritos, con un toque de chilaquiles.

*Especiales disponibles los dias indicados en el horario de Desayunos

VIERNES Y SABADO

POZOLE $110
Carne de puerco surtida (150 gr.), acompanado de lechuga, pepino,

cebolla morada, limon y rabanitos. Servido con tostadas y salsa pi-

cante.

Extras: $18 Paquete extra de tostadas | $45 Extra de carne de pozole (100 gr.)



*PLATANOS FRITOS (268 kcal.) 400 gr.
Pldtanos machos fritos endulzados con leche condensada y un toque de
canela.

BONELESS (1145 kcal.) 300 gr.

Trozos de pechuga de pollo rebozados y sazonados, banados en salsa de
ti eleccion acompaiadas de bastones de apio, zanahoria y aderezo
ranch.

*ALITAS (1296 kcal.) 500 gr.

Alitas de pollo bahadas en salsa Buffalo-Hot, Spicy-Limén o BBQ. acom-
panadas de bastones de apio, zanahoria y aderezo ranch.

NACHOS ARENA

Totopos con frijoles refritos, queso gouda, aderezo para nachos, chorizo,
tocino, chile jalapeno y salsa mexicana.

QUESADILLAS

3 piezas de tortilla maiz o harina, acompanadas de salsa mexicana y
salsa casera.

ORDEN DE GUACAMOLE 160 gr. (3 bolas scoop)

Delicioso guacamole acompanado de totopos.

MOLLETES CLASICOS (1 pieza)

Bolillo partido en cuartos, con frijoles refritos, chorizo y queso gouda,
acompaiiados de salsa mexicana y salsa roja.

MOLLETES DULCES (1 pieza)

Bolillo partido en cuartos, con mantequilla y aztcar a la plancha, acom-
panados con leche condensada.

CARNES FRIAS

Plato con trozos de queso panela (100 gr.), salchicha (3 pzs.), pepino
(120 gr.) y jamoén (100 gr.).

ORDEN DE PAPAS A LA FRANCESA (240 gr.)
Papas en tiras dorada, acompaiiadas de catsup.
ORDEN DE PAPAS GAJO (240 gr.) -4
Papas en gajo sazonadas, acompanadas de catsup. 4

*Las cantidades pueden variar segun el tamano de cada pieza.
*Todos los productos se pesan en crudo.

$75

$168

$185

$115

$75

$75

$125

$58

$105

$82

$82



ENSALADA MEXICANA (661 kcal.)

Jugosas tiras de pechuga de pollo (150 gr.) en mezcla de lechuga con
jicama, zanahoria, queso panela, aguacate y julianas de tortilla frita con
vinagreta de mostaza-miel.

ENSALADA BBQ (737 kcal.)

Pechuga de pollo (150 gr.) a la BBQ sobre una cama de lechuga, con pico
de gallo, elote, queso fresco, tocino ahumado y juliana de tortilla frita
acompanado de aderezo ranch.

ENSALADA DE ARRACHERA (263 kcal.)

150 gr. De arrachera con vinagreta de mostaza miel.

ENSALADA DE ATUN (560 kcal.)

Aderezada con mayonesa, elote y jalapenos. Servido en hoja de lechuga
acompanada de totopos o galletas.

ENSALADA DE POLLO (560 kcal.)

Aderezada con mayonesa, papa, zanahoria y jalapeinos. Servido en hoja
de lechuga acompanada de totopos o galletas.

r | ; y
o
TRATTORIA

$150

$155

$145

$125

$125



CALDO RANCHERO (150 kcal.)
Caldo de pechuga de pollo (100 gr.) y verduras con aguacate. Acompanado de
huerto de cebolla, cilantro y chile verde.

CALDO TLALPENO (517 kcal.)

Tradicional caldo mexicano de pollo, arroz con zanahoria, chicharo, epazote y

chipotle.

SOPA DE TORTILLA

Julianas de rortilla dorada con aguacate, queso panela, cebolla y cilantro en re-
caudo de tomate. Decorado con chile pasilla.

TOSTADAS DE PIERNA (3 piezas)

120 gr. de pierna adobada servidas con frijol refrito en la base, lechuga, zanaho-
ria y cebolla morada curtida, coronado con crema y queso y su respectiva salsa
de tomate con orégano.

TOSTADA DE POLLO (3 piezas)

120 gr de pollo cocido servidas con frijol refrito en la base, lechuga, zanahoria y
cebolla morada curtida, coronado con crema y queso y su respectiva salsa de
tomate con oregano.

TACOS AL PASTOR (3 piezas)

150 gr de carne estilo pastor, guisada con cebolla blanca y pina, servidos sobre
tortilla, coronado con cilantro y cebolla blanca picada, acompanado de guacamo-
le, salsa picosa, salsa verde y salsa mexicana.

SOPES DE POLLO (3 piezas)

Pollo (120 gr.), con queso, crema, lechuga, cebolla morada curtida, limén y
salsa.

SOPES DE PICADILLO (3 piezas)

Picadillo de carne molida (120 gr.), servidos con base de frijol refrito, lechuga,
zanahoria y cebolla morada curtida, coronados con queso y crema.
ENCHILADAS (3 piezas)

Rojas o verdes, rellenas de pollo. Acompanadas de ensalada, frijoles refritos,
crema y queso.

FLAUTAS PATRIAS (3 piezas)

Rellenas de pollo cubiertas con lechuga, zanahoria, crema y queso. Acompana-
das de guacamole, salsa casera con un toque de cebolla curtida

FLAUTAS DE CAMARON (3 piezas)

Rellenas de camaroén, cubiertas de repollo, queso, crema y banadas en salsa de
tomate.

$145

$145

$105

$140

$140

$130

$145

$155



Comida

SUPER FAJITAS (531 kcal.) $210
Jugosa arrachera/pollo (150 gr.) al gratin mezclado con mix de pimien-

tos, cebolla asada, champinones, chorizo frito y tocino. Servido con gua-

camole y frijoles relritos.

TACOS DE ARRACHERA (245 kcal.) $165
Trio de tacos de tortilla granitados y servidos con guacamole acompaia-

dos de salsa bandera. (150 gr. Arrachera)

CAMARONES EMPANIZADOS (860 kcal.) $205
150 gr. De Camaron acompaiiados de arroz a la mantequilla y vegetales

al vapor.

CAMARONES AL MOJO DE AJO (291 kcal.)150 gr. camaron $205

Los especiales de la casa perfumados con ajo y un toque citrico, acom-

paiiados con vegetales al vapor y arroz a la mantequilla.

CAMARONES A LA DIABLA (150 gr.) $205
Preparados en en una salsa picosa, acompafado de arroz blanco, mix de

verduras y crotones de decoracion.

PECHUGA DE POLLO EMPANIZADA O LA PLANCHA (150 gr.) $135
Milanesa de pollo empanizada, acompainado de arroz blanco y mix de

verduras.

FILETE DE PESCADO AL GUSTO (792 kcal.) $128
120 gr. De Filete de pescado al ajillo, empanizado, mantequilla o mojo

de ajo. Acompanado de arroz y verduras al vapor.

CHICHARRON DE PESCADO (465 kcal.) $130
150 gr. de pescado marinado en salsa especial del chef. Acompariado de

ensalada fresca, frijoles refritos y tortillas.




CAMARON CRUNCH (619 kcal.) $135
Relleno de pepino, aguacate, zanahoria y queso crema, coronado con

tampico y camaron empanizado (50 gr.)

BOSTON (599 kcal.) $140
Envuelto en queso crema y tocino frito, relleno de camaron (45 gr.)

arrachera (50 gr.), aguacate, pepino y zanahoria con salsa ponzu.

MAR Y TIERRA (738 kcal.) $140
Empanizado y relleno de arrachera (50 gr.), camarén (45 gr.), queso

crema, aguacate, pepino y zanahoria.

GRATINADO $140
Relleno de queso crema, camarén (45gr.), aguacate y pepino,

coronado con una mayonesa de camaron y gratinado.

YAKIMESHI MIXTO $155
Arroz frito con vegetales al wok, queso crema, zanahoria y apio.

Acompanado de camarén (45 gr.), pollo (50 gr.), arrachera (50 gr.).

*Los rollos de sushi incluyen salsa ponzu,

Extras: $25 Salsa Ponzu (50 ml.) | $25 Tampico (56 gr.) | $25 Salsa Agridulce (50 ml.)
$25 Salsa Siracha (50 ml.) | $25 Salsa Teriyaki (50 ml.) | $25 Salsa Anguila (50 ml.)
$20 Empanizado



ARMA TU POKE

'Mediano E3¥&

2 bases (200 grs)

2 proteinas (100 grs)
4 toppings

3 toppings cngjientes
2 saluus

1277 keal. | 370 grs.

| Grande FIEE

2 bases (200grs)

3 proteinas (150grs)

5 toppings
4 toppings crujientes

3 salsas

» Extra proteina $35.00 ¢ Extra toppings $25.00

BASES
(100 g
Arroz Blanco
Quinoa

Bites de coliflor

PROTEINAS
(B0 g}
Atin

Camaron
Pollo

Salmon

TOPPINGS

Champinones
Caramelizados (20 gr.)

Queso Crema (20 gr.)
Zanahoria (20 gr.)
Elote en grano (20 gr.)
Aguacate (40 gr.)
Queso Panela (20 gr.)
Jicama (20 gr.)
Pepino (20 ar.)
Pina (20 gr.)

Tampico (20 gr.)

*  Extra salsa $25.00

TOPPINGS SALSAS
CRUJIENTES (50 ml)
Ajonjoli (5 er.}) Agridulce
Alga Frita (1/2 pza.) Siracha
Cacahuate (20 gr.) Tereyaki
Cebolla Frita (20 gr.) Chipotle
Chiles Anguila
Toreados (10 gr.)
Ponzu
Perejil Frito (2 gr.) (Soya con liman)

1893 keal. | 440 grs.



TORTA CUBANA (412 kcal.)

Pierna de cerdo (100 gr.) con jamoén y mezcla de quesos en bolillo adereza-
do, servida con jitomate, aguacate y cebolla. Acompanada de papas gajo.
TORTA MONTE CARLO (416 kcal.)

Chuleta ahumada (60 gr.) con salchicha (1 pza.) en bolillo aderezado, servi-
da con pifia asada (40 gr.), queso, jitomate, aguacate y cebolla. Acompana-
das de papas gajo.

TORTA ARRACHERA

150 gr de arrachera guisada con cebolla blanca, acompanado con papas gajo
y salsa verde.

HAMBURGUESA BBQ

150 de carne para hamburguesa bafada con salsa BBQ, complementada con
queso gouda tocino y cebolla [rita, acompanada con papas gajo.
HAMBURGUESA COSTENA

90 gr de camaroén salteado con pimiento morrén, tocino y cebolla blanca,
complementado con queso gouda, acompanada con papas gajo.
HAMBURGUESA REAL

Nuestra especial de carne con mezcla de quesos, guacamole, cebolla cara-
melizada y crujiente tocino frito. Acompanada de papas gajo.

HOT DOG EL INDIAN

Salchicha envuelta en tocino, con costra de queso, guacamole y cebolla cara-
melizada.

HOT DOG EL TRIUMPH

Salchicha envuelta en tocino, con costra de queso, jamon asado y cebolla
caramelizada.

wﬁ/M@
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$130

$130

$130

$168

$168

$168

$109

$109




Pizzas

al Horno

PIZZA DE PEPERONI

La clasica de siempre, con 50 gramos de pepperoni sobre una base de
queso derretido y salsa de tomate.

PIZZA MARGARITA

10 gramos de albahaca fresca que aportan un toque aromético, acom-
panados de 70 gramos de jugoso jitomate y 22 gramos de queso gouda
perfectamente fundido.

PIZZA HAWAIANA

70 gramos de jamon combinado con 75 gramos de pina en almibar que
le dan un roque tropical irresistible.

PIZZA MEXICANA

Una explosion de sabor 30 gramos de granos de elote, cebolla morada y
chorizo picante, complementados con 30 gramos de jalapenos frescos.
PIZZA CARNES FRIAS

Para los amantes de las carnes: una mezcla de salchicha (25 gr.), jamon
(25 gr.), pepperoni (30 gr.) y salami (25 gr.).

PIZZA DE CAMARONES (90 gr.)

Una combinacion de 40 gramos de pimiento morr6n verde y cebolla, 20
gramos de rocino crujiente y granos de elote, todo bafado con 15
gramos de crema, junto a deliciosos camarones.

PIZZA AL PASTOR

Una fusion de sabores mexicanos: 150 gramos de carne al pastor marina-
da a la perfeccion, acompanada de cilantro fresco, cebolla, pifia en
almibar y un roque de salsa verde (45ml.) para darle ese sabor tinico.

$155

$155

$155

$155

$155

$165

$165



Ceviches

Camardn crudo (321 keal.)

Camarén crudo (90 gr.), servidos con cubos de pepino, cebolla morada y jitomate. Sa-
zonados con sal, limén y pimienta, decorados con aguacate. Acompanado de
aguachile.

Camardn cocido (212 keal.)

Camaron cocido (90 gr.), s'ﬂi'vidu_s'cou cubos de pepino, cebolla morada y jitomate.
Sazonados con sal, limdn y pimienta, decorados con aguacate. Acompanado de
aguachile. _ _

Camaron seco (212 keal.)

Camardn seco (40 gr.), servidos con cubos de pepino, cebolla morada y jitomate. Sa-
zonados con sal, limén y pimienta, decorados con aguacate. Acompaiiado de
aguachile.

C O Ctele S (frivio saliente)

De Camarén (296 keal.) 90 gr. _ _ :
Exquisito coctel frio de camarén, con mezcla de salsa de tomate o natural y un ligero
toque picante.

Aguachile

De Camardn (258 keal.) 150 gr. : £

Camar6n crudo en mariposa bafiados en nuestra salsa de la casa, con cebolla morada,
julianas de pepino y aguacate.

En salsa negra (258 kcal.) 150 gr.

Camar6n crudo en mariposa bafiados en nuestra salsa de aguachile negro acompana-
do de pepino, cabolla morada y aguacate.

Molcajete

De Mariscos (272 kcal.) :
Mix de mariscos: camaron cocido (90 gr.), camarén crudo (90 gr.) y una cama de cevi-
che de pescado (150 gr.), acompanado de limén, pepino, cebolla, sal y pimienta.

Otros

Tostijoy (272 keal)) _

Tostitos de maiz con ceviche de pescado molide (150 gr.) sazonados con sal, limén y
chile, mezclado con pepino, jitomate y cebolla.

Tostilocos (272 keal.)

Tostitos de maiz con ceviche de salchicha (2 pzas.) y cueritos (150 gr.) con pepino,
jitomate y cebolla, sazonados con sal, limoén y chile '

Extras: $18 Tostadas (1 Paquete.) | $55 Atiin de agua (90 gr.) $55 Camaron crudo (90 gr.)
- $55 Camardn cocido (90 gr.) | $45 Tostitos (Pieza)

*Cansuinir carnes, aves, pescados, mariscos, huevos erudos o poco cocidos puede aumentar el ricsgo de contraer
etifermedades transmeitidas por alimentos. El consumo de mariscos crudos es bajo su propia responsabilidad. *

$165

$165

$165

$160

$180

$190

$215

$118

$118



Postres

Tarta de Queso (321 kcal.)
Tarta horneada de queso.

Tarta de Queso con Fruta (321 kcal.)
Tarta horneada de queso con cajeta o fruta.

Fudge de Chocolate (424 kcal.)
Pastel de chocolate relleno de ganache.

Carrot Cake (362 kcal.)

Pastel de zanahoria con glaseado de queso crema.

NY Cheesecake (320 kcal.)

Fay de queso con mermelada.

Crepas

REBANAIIA
$58
$68

$80

$80
$80

$120

Seleccionar maximo (4) relleno y/o topping.

Relleno Dulce

 Crema de Avellanas (40 gr.)
* Queso Crema (30 gr.)

+ Cajeta (40 gr.)

* Mermelada (30 gr.)

Topping Dulce

» Fresa (50 gr.)

« Platano (100 gr.)

- Leche Condensada (30 gr.)
» Nuez (20 gr.)

* Pifia en Almibar (50gr.)

f’ﬁﬁ
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Relleno Salado

* Queso Gouda (44 gr.)

« Pollo (50 gr.)

* Jamoén de Pierna (50 gr.)
+ Champinones (30 gr.)

« Espinacas (20 gr.)

* Pimiento Morron (50 gr.)
- Pepperoni (20 gr.)

Topping Salado

- Elote (30 gr.)
« Salsa Alfredo (50 gr.)
* Crema (30 gr.)




Sencillo $62 (150 kcal.) Doble $92 (270 keal.) Triple $128 (430 kcal.)
100 ml. por bola - Midximo 1 topping por nieve

Sabores de Nieve ~
* Queso Zarzamora M
* Vainilla

* Nuez >
* Pay de Limon g
* Chongos zamoranos
« Sabor del mes

Toppings Toppings

* Pasas (13 gr.) * Chispas de Chocolate (15 gr.) -
* Nuez Granillo (12 gr.) » Jarabe de Chocolate (18 ml.)

* Lunetas (18 gr.) * Gomitas de Oso (6 pzs.)

» Almendras Fileteadas (10 gr.) * Gomitas de Mango (3 pzs.)

* Arandano (14 gr.) * Galleta Suavicrema (1 pza.)

* Coco Rayado (10 gr.) Extras de topping $10

“apore
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'‘EAPUCHINO CLASICO
Expresa, leche evaporada y espolvoreado con canela.
CAPUCHINO MOKA CLASICO
Fxpreso, leche evaporada, chiocolate v espolvoreado con canela.
CAPUCHINO NUTELLA
Expreso, leche evaporada, cremoso de chocolate con avellana y espolvoreado
conr canela )
CAPUCHINDO DUBLIN BAILEY'S
Fxpreso, leche evaporada con un toque de crema irfandesa v espolvoreado
con canela.

ESPUMA DE CHOCOLATE

Espumaoso leche chocolarada, azicar v espolvoreado con canela.

CHAI LATTE

:Lm;he ESTHUIOS Coll in[usiﬁj: de & con especias.

TE (FRUTOS ROJOS O MANZANA CANELA)

U explosiva infusion de sabor en una deliciosa fusion de frutas del bosque
o una combinacion de L munzane v canela. (Frio o caliente).

FRAPUCHINO CLASICO
FRAPUCHINO MOKA
FRAPUCHINO NUTELLA

s e clincotane.

FRAPUCHINO DUBLIN BAILEY’S

chicolate.
SMOOTHIE (FRESA O MANGO)

FRAPUCHINO DE FRUTOS ROJOS
FRAPUCHING CHAI

CHAMOYADA

MEDIANO

47 ml

$85
$100
$105

$125

$85
$105
$85

Helado de vainilla, leche, expreso v chispas de chooolare.

Helado de chocoolate, leche, expreso y chispas chocolate.

Helado de chocolate, leche, expreso v chispas chocolate.

Granizado de mezclas de 1€ y especias sabor vainilla o guayaba:

GRANDE

Tl mil

$95
$119
$114

5144

$95

$130
$95

Helado de vainilla, expreso, cremoso de chocolate con avellonas, leche v chis-

Heliclo de chocolate, expreso, leche, un toque de crenta irlandesa v chispas de

Granizado de una deliciosa [usion de frutas deshidratadas en trozos,

MEDIAND
8710kl

$100

$100
$130

$160

$100
$100
$120
$100

CHUANL

S sl

$119
5119
$145

$175

$110
$110
$132
$110




Extrag

Huevo (1 pza.) $13
Pollo (100 gr.) $45
Arrachera (100 gr.) $50
Nuez (15 gr.) $25
Frijoles (100 gr.) $23
Porcion de Arroz (120 gr.) $23
Pierna (100 gr.) $50
Fresa (80 gr.) $35
Salsa BBQ / Bufalo (45 ml.) $22
Lechera (45 ml.) $22
Queso Gouda (25 gr.) $18
Queso Fresco (30 gr.) $18
Crema(45 ml.) $18
Aderezo Ranch (45 ml.) $22
Bolillo (1 pza.) $25
Miel (45 gr.) $18
Panela (50 gr.) $25
Tocino (50 gr.) $45
Carnation (60 ml.) $18
Aguacate (40 gr.) $28
Queso Crema (32 gr.) $23
Mayonesa (48 gr.) $18
Chile Serrano (11 gr.) $6
Contenedor (1 pza.) $17
Tortilla de Harina (3 pza.) $17

F) ”,
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Ron y Brandy Cocteleria.
Bacardi Blanco $85 Margarita Limén (250 ml) $88
Appleton State 588 Margarita Fresa (250 ml) $99
Capitan Morgan $85 Carajillo (300mL) $110
Torres X 288 Cerveza Espanola (540 ml.) 5110
- Sangria (470 ml.) 599
WhlSk.'y Pifa Colada (470ml.) 588
Clericot (540 ml.) $125
Buchanan's 12 $165 Ruso'Blanco (300 ml.) $79
Johnnie Walker Red Label $118 Ruso Negro (300 nil.) $79
Johnnie Walker Black Label $165 Majito (300ml.) $88
Chivas 12 $165 Medias de Seda (470ml.) $88
Michelada (946 ml.) £99
Cognac Cosmopolitan (220 ml.) 588
Martell VSOP $175 . .
Hennessy VSOP $180 Bebidas gin Aleohol
Teql ] i [a, Limonada (470 ml.) 550
Maranjada (470ml.) $55
Dun]uliu Reposado $125 Pinada (470 ml) £70
Don Julio Blance 5120 Leche (300 ml.) $45
Don Julio 70 3175 Jugos (320 ml.) $45
Tradicional %105 Clamato Preparado (310ml)  $70
1800 Afejo $125 Botella de Agua (500ml.) $20
Refresco de Lata (355 ml.) $57
V{)dk& Rusa (470 ml.) ‘550
Fresada (470ml) $75
‘Smirnoff $75 ‘Conga (470 ml.) $57
Absolut Azul . 594
Grey Goose $116 <
; , _ Cigarros
Digestivos y Vino R R
Anis Sambuca Blanco $83 Marlbaro Bianco $155
Baileys $83 Marlbore Mentolado $155
Licor 43 $83 Marlboro Fusion $155
Copa Vino tinto La Cetto iz $88 Benson Mentolados $155
Benson Dorado $155
Cerveza
Botana (1 pza) 540
Corona (355 ml) S48 Pistaches (1 pza) $50
Pacifico (355 ml.) $48
Negra Modelo (355 ml.) $53 “Los tragos son de 45ml. De algohol®
Modelo Espf.'{iﬂ.] (355 mU $53 ;:ﬁ:;::ﬁ?s!rf::le‘ﬂm duenan -.‘JI-'mrw i £30 por el

Michelob Ultra (355 ml) 553
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JTRATTORIA

AV. CASTILLA 31 ENTRE LIBRAMIENTO Y ALCALA.
ERACC. CASTILLLA



